


NIBBLES & NOSH

LE RUBEN PASTRAMI 
Pastrami New-Yorkais, Beaufort, coleslaw, romaine, sauce Russe.�
New York-style Pastrami, Beaufort cheese, coleslaw, romaine, Russian sauce.

GRAVLAX DE SAUMON 
Saumon d’Ecosse Label Rouge, blinis, sauce cucumber et herbes fraiches.
Scottish Label Rouge Salmon, blinis, cucumber and fresh herb sauce.

BUCKET DE LÉGUMES CROQUANTS 
Légumes de saison, yaourt et herbes fraiches, sauce Ethan.�
Seasonal vegetables, yogurt, fresh herbs, Ethan sauce

LOBSTER ROLLS 
Homard, purée d’avocat, pain brioché toasté & mayonnaise coraillé.
Lobster, avocado puree, toasted brioche bun & coral mayonnaise.

LPC CLUB 
Club sandwich Poulet, mayo curry, romaine, oeufs bio.
Chicken club sandwich, curry mayo, romaine lettuce, organic eggs.

SALADE COBB 
Poulet parfumé aux épices cajun, œuf bio, tomates, lardons de pastrami, 
fourme d’Ambert, romaine, sauce Ethan.
Cajun-spiced chicken, organic eggs, tomatoes, pastrami lardons, Fourme         
d’Ambert cheese, romaine lettuce, Ethan sauce

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU
Câpres, cornichons, tabasco, sauce maison, croustillant de pain, frites.
Capers, pickles, tabasco, house sauce, crispy bread, served with fries.

20 €

22 €

14 €

32 €

24 €

20 €

28 €

LPC



LPC

Our sweet 
INDULGENCES

LORDY’S SUNDAE  
Crème glacée yaourt nappée de fruits de saison.�
Yogurt ice cream topped with seasonal fruits

LE VÉRITABLE CHEESECAKE NEW-
YORKAIS
Cream cheese, mangue passion, coulis.
New York-style cheesecake with cream cheese, passion fruit, and coulis.

BLISS COOKIE  
Gianduja chocolat au lait & noisettes, caramel au beurre salé.� 
Gianduja milk chocolate & hazelnuts, salted butter caramel.

APPLE TART  
Pink Lady, vanille des îles et smoked caramel.
Pink Lady, island vanilla, and smoked caramel.

CAFÉ MADDIE’S 
Café ou thé accompagné de madeleines tièdes, sauce chocolat.
Coffee or tea served with warm madeleines and chocolate sauce.

14 €

14 €

14 €

14 €

12 €



LPC

Cocktails
CREATIONS

LORDY’S MARTINI  
Gin Beefeater infusé au celeri, Noilly prat et ses garnitures.
Beefeater gin infused with celery, Noilly Prat, and its garnishes.

ESPRESSO DARLING
Vodka Belvedere, Suze cardamom, espresso.
Belvedere vodka, Suze cardamom, espresso.

SMOKY SOUR   
Rye Whisky Bulleit, sirop d’orgeat, bitter maison, citron vert.�
Bulleit Rye Whisky, Orgeat syrup, homemade bitters, lime.

ENGLISH COTTAGE SPRITZ   
Vodka Belvedere, cidre, Prosecco, fruits de saison.
Belvedere vodka, cider, Prosecco, seasonal fruits.

THAT’S MY PECHE MIGNON 
Boubon bulleit, crème de pistache, menthe fraîche, soda water.
Bulleit Bourbon, pistachio cream, fresh mint, soda water.

20 €

20 €

20 €

20€

20 €



Mocktails

LPC

CAMPFIRE MANHATTAN 
Ardberg 10 ans, Whisky, Vermouth rouge, Noilly prat, Branca Menta.
Ardberg 10-year-old Whisky, Red Vermouth, Noilly Prat, Branca Menta.

BLOODIE MADDIE
Vodka Belvedere, jus de celeri frais, jus de tomate, Maddie’s mix.�
Belvedere Vodka, fresh celery juice, tomato juice, Maddie’s mix.

DOG’S TAIL  
Gin Beefeater, Condrieux, jus de citron, concombre.
Beefeater Gin, Condrieux, lemon juice, cucumber.

VERY BRITISH OLD FASHIONED   
Gin Bombay Sapphire, fleur d’oranger, bitter pamplemousse, simple sirup.
Bombay Sapphire Gin, orange blossom, grapefruit bitters, simple syrup.�

CLUB TONIC   
Sirop de tonic, soda water 
Tonic sirup, soda water

FLOWERS FIELD
Martini Floreale, lavande, citron, soda à la fleur de sureau
Martini Floreale, lavender, lemon, elderflower soda

20 €

20 €

22 €

20 €

18 €

18 €



SPIRITUEUX

LPC

Whisky
GLENDIDDICH 15 ANS
DALWHINNIE 15 ANS
MACALLAN 12 ANS
MACALLAN 18 DOUBLE CASK
JACOULOT 25 ANS
LAPHROAIG 10
ABERLOUR 10 ANS
GLENKICHIE 12 ANS
LAGAVULIN 16
ARDBERG 10
GRAGGANMORE 12 ANS
CARDHU
BRUICHLADDICH CLASSIC ISLAY
TOMATIN 12 ANS

single malt

JOHNNIE WALKER BLACK
JOHNNIE WALKER BLUE
CHIVAS 12
CHIVAS 18

blended

JAMESON
IRISHMAN THE HARVEST

irish whisky

4 cL

22 €
22 €

20 €
20 €

20 €

20 €
18 €

18 €

18 €
35 €
20 €
25 €

18 €
18 €

25 €

20 €
40 €
50 €

22 €

25 €



JACK DANIELS
WOODFORD RESERVE
BULLEIT RYE
MAKERS MARK
ANGEL’S ENVY
CANADIAN CLUB
FOUR ROSES

american whiskey

LPC

HIBIKI HARMONY
AKASHI
FUJI SINGLE GRAIN

japanese whisky

4 cL

18 €

18 €
20 €

20 €
17 €

17 €
17 €

HAUTEFEUILLES SINGLE MALT
LES HAUTES GLACES X.O SINGLE MALT
BELLEVOYE

whisky français

20 €
30 €
22 €

25 €
17 €
20 €



HINE RARE VSOP
COGNAC GODET XO
HENNESSY VSOP
CHÂTEAU LAUBADE

BEEFEATER
BOMBAY SAPPHIRE
SIPSMITH
PLYMOUTH
GENEROUS
MARE CAPRI
HENDRICKS
MONKEY 47
TANQUERAY CLASSIC
TANQUERAY 10
AVIATION
NORMINDIA
ENGINE
MISTRAL
BOTANIST
CITADELLE

LPC

Cognac & Armagnac

Gin

4 cL

22 €

16 €
18 €
20 €
20 €
20 €
20 €
18 €
18 €
17 €
20 €
18 €
22 €
20 €
20 €
20 €
18 €

25 €
22 €
20 €



BELVEDERE
GREY GOOSE
GUILLOTINE
CIROC
SQUADRON 303 FINITION CALVADOS
BELUGA
LE PHILTRE

3 RIVIÈRES
ZACAPA 23
MOUNT GAY
DIPLOMATICO RESERVA
BÊTE À FEU
BOTRAN 18
ANGOSTURA 1824
DON PAPA
BACARDI ORO
BACARDI CUATRO
LEBLON

LPC

Vodka

Rhum

4 cL

20 €
22 €
20 €
18 €
20 €
20 €
20 €

18 €
25 €
22 €
19 €
18 €
18 €
23 €
18 €
19 €
19 €
20 €



PATRON SILVER
MEZCAL BOZAL ENSAMBLE
OLMECA BLANCO
JOSE CUERVO ESPECIAL

SUZE
RICARD
BAILEYS
ITALICUS
VERMOUTH DOLIN
NOILLY PRAT
LIQUEURS JACOULOT

EAUX DE VIE DE FRAMBOISE, JACOULOT
EAUX DE VIE DE POIRE, JACOULOT

LPC

Tequila & Mezcal

Vermouth & Aperitifs

Eau-de-vie

4 cL

22 €
25 €
17 €
18 €

12 €

15 €
12 €

12 €
15 €

18 €
18 €

15 €

18-24€



LAURENT PERRIER, BRUT
LAURENT PERRIER, ROSÉ
LANSON, BRUT, BLANC DE BLANCS

Coupe de Champagne

BULLES

LPC

20 €
22 €
24 €



SAINT-FOY DE BORDEAUX, 
CHÂTEAU HOSTENS-PICANT, CUVÉE CHARLOTTE, 2019

POUILLY FUMÉ, 
MARIELLE ET CLAUDE MICHOT, CUVÉE M, 2022

CHABLIS,
DOMAINE BROCARD, 2022

SAINT JOSEPH,
J.DENUZIÈRE, 2021

CROZES-HERMITAGE, 
J.DENUZIÈRE, 2021

PINOT NOIR, 
L’AUDACIEUX DOMAINE ATTILON IGP MÉDITERRANÉE, 2019

SAINT JOSEPH,
J.DENUZIÈRE, 2021

LALANDE DE POMEROL,
CHÂTEAU GARRAUD, 2019

Vins Blancs

Vins Rouges

VIN AU VERRE

LPC

12 €

12 €

12 €

14 €

14 €

14 €

12 €

14 €



CÔTES DE PROVENCE, 
WHISPERING ANGEL, 2022

CHÂTEAU MINUTY, 
M DE MINUTY, 2022

CHÂTEAU SAINT-MAUR,
L’EXCELLENCE, CRU CLASSÉ, 2022

LA BRUNE SCOTCH ALE

LA ROUSSE AMBER ALE

LA BLONDE PALE ALE

LA BLANCHE BELGIUM WHITE ALE

LA TITI PARISIEN INDIA PALE ALE

CIDRE SASSY

Vins Rosés

La Parisienne

BIERES & CIDRES

LPC

10 €

12 €

12 €

14 €



SOFT DRINKS

LPC

PERRIER, 33CL
EAU GAZEUSE CHATELDON, 75CL
EAU PLATE EVIAN, 75CL

COCA-COLA, ZÉRO, ORANGINA, SPRITE
EAU TONIQUE FENTIMANS
GINGER BEER FENTIMANS
JUS DE FRUITS 

Eaux

Sodas
7 €
9 €
9 €
9 €

12 €
7 €

9 €



BOISSONS CHAUDES

LPC

ESPRESSO
DOUBLE ESPRESSO
ESPRESSO MACCHIATO
CAPPUCINO
LATTE MACCHIATO
FLAT WHITE
AMERICANO

THÉ BLANC
THÉ NOIR
THÉ VERT
THÉ AUX HERBES
THÉ OLONG
CAMOMILLE 
VERVEINE

Cafés

Thés et infusions
betjeman & barton

5 €

5 €

5 €

9 €
7 €
7 €
7 €
8 €
5 €
5 €

7 €
7 €
7 €

6 €



Carte élaborée selon les dispositions régies par le décret 
n°2002-1465 en date du 17 décembre 2002.

Les plats «faits maison» sont élaborés sur place à partir de 
produits bruts. Prix nets en euros, taxes et services compris. 

Merci de bien vouloir noter que notre établissement n’accepte 
pas les chèques.

Pour préserver le confort de notre clientèle, l’utilisation de la 
cigarette électronique est interdite dans l’établissement.

Si vous avez des allergies, des intolérances alimentaires ou des 
besoins spécifiques en matière de régime alimentaire, veuillez 

en informer notre personnel.

Origine de nos viandes: France & Espagne

INSTA: LORDYSPARISCLUB

WWW.LORDYSPARISCLUB.COM


